TAPAS

Planche de charcuterie francaise et condiments 14 €
Planche de fromages (fromagerie de Charlie) 14 €
Planche Italienne jambon truffé, Mozzarella, Tomate cerise 14 €
Petits nems crevette poulet sauce basilic Thai « Ginger » 12 €
Belle tranche de Paté Croiite lapin confit, abricots et pistaches 13 €
Saumon Gravlax 14 €
Bellota 100% Iberico 16 €
50g de caviar Ossetra 120 €
APERITIFS
Martini Rosso, Bianco, Rosato, Dry 6cl 520 €
Lillet rouge, Lillet blanc, Lillet rosé 6¢l 520 €
Suze 6¢l 520€
Martini bitter 6¢l 5,20 €
Porto Newport Tawny 10 ans 6c¢l 9,00 €
Porto Newport Tawny 20 ans 6¢l 16,00 €
ANISES
Raki Duze (Turquie) 3cl 550€
Arak El Massaya (Liban) 3cl 12 €
Ouzo Tirnavou (Gréce) 3cl 550 €
Pastis Larusée (Suisse) 3cl 12 €
Pastis Henri Bardouin (France) 3cl 6€
Pastis de Ré (Ile de Ré) 3cl 8 €
Berger blanc (France) 3cl 4,50 €
Pti bleu (France) 3cl 4,50 €
Casanis (France) 3cl 4,50 €
Ricard 3cl 450 €
Pastis 51 3cl 4,50 €
VINS AU VERRE
VINS BLANCS (A0C,A0C) 12cl
Sancerre 2018, Dom. du Carrou 6,8 €
Macon-Village 2018, Dom. N. Maillet 6,0 €
Viré-Clessé 2018 « Les Gandines », Dom. des Gandines 7,0 €
Saint-Véran 2018, Dom. Trenel 7,5 €
Chardonnay 2018 « Les Morguieres », Dom. Garde 7,5 €
Condrieu 2017 « Amour de Dieu », Dom. Colombo 13€
IGP Viognier 2018, Dom. Delas 6,8 €
Sauternes 2015 Chateau Haut Mayne, Dom. de Chéteau Caillou 7.5 €
IGP Cotes de Gascogne 2018 « St André », Dom. de Joy 6,0 €
VINS ROUGES (A0C,A0C) 12cl
Brouilly 2017, Dom. Piron 6,0 €
Marange 2018, Dom. Girardin 7,5 €
Saint Joseph 2017 « Empreinte », Dom. Chante-Perdrix 8,0€
Crozes-Hermitage 2018 « Terroirs de Chassis », Dom.Gille Robin 7,0 €
Cote-Rétie 2017 « Gallet Blanc », Dom. Francois Villard 13€
Saint-Emilion Grand Cru 2010, Chéteau Capet-Guillier 14€
VINS ROSE (A0C,A0C) 12cl

IGP Caotes de Provence 2018 « Esquisse », Dom. des Marquets 6,0 €

Prix nets en euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.



ROSES

75cl 150cl
AOP Cotes de Provence 2019
« Esquisse », Domaine des Marquets 25 € -
« Saint M », Chateau St Maur 32 € 66 €
« Excellence », Chateau St Maur 39 € 85 €
« Prestige », Domaine Minuty 42 € 85 €
« Symphonie », Chateau Ste Marguerite 41 € 88 €
AOP Coteaux d’Aix 2019
« Cuvée Alexandre », Chateau de Beaulieu 29 € 62 €
AOP Bandol 2018
« Chateau Romassan », Domaine d’Ott 50 € 115 €

CHAMPAGNES

BRUT 75cl 150cl
Taittinger Brut Cuvée Prestige 85 € 230 €
R&L Legras Blanc de Blancs 85 € -
Moét & Chandon Brut Imperial 85 € 230 €
Bollinger Spécial Cuvée 95 € -
Billecart-Salmon Brut Réserve 110 € -
ROSE 75¢l 150cl
Taittinger Rosé 115 € 260 €
Billecart-Salmon Brut Rosé 130 € -
TETES DE CUVEE BRUT 75¢l 150cl
Ruinart Blanc de Blancs 170 € 350 €
Laurent Perrier Cuvée Grd Siécle 240 € -
Perrier Jouet Belle Epoque 2007 250 € -
Bollinger La Grande Année 2007 250 € -
Taittinger Comtes de Champagne 2006 280 € 780 €
Dom Ruinart 2004 280 € 780 €
Dom Perignon 2008 280 € 780 €
Cristal Roederer 2008 290 € 900 €
TETES DE CUVEE ROSE 75¢l 150cl
Taittinger Comtes de Champagne 2005 315 € 630 €
Dom Perignon 2003 750 € 2100 €
Cristal Roederer 2009 680 € 1560 €

Prix nets en euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.



COCKTAILS
CLASSIQUE

Bacardi Mojito the Original : 11 €

Bacardi superior, sucre, menthe, citron vert, Perrier

Mojito LLa Maison : 13 €

Bacardi Carta Oro, menthe, citron vert, fruit de la passion,
sirop de vanille, perrier

Pornstar Martini : 14 €

Vodka vanille, sucre vanillé, fruit de la passion,
Passoa, shot de champagne

Moscow Mule : 14 €

Vodka Grey Goose, Ginger beer, jus de citron

Old Fashioned : 11 €
Rye whisky woodford, sucre, Angostura

Manhattan : 11€
Whiskey, Martini rouge, Angostura bitters

Pina Colada La Maison : 11 €

Rhum, glace coco, liqueur de vanille, jus d’ananas

Caipirinha : 11€

Cachaca, citron vert, sucre

Expresso Martini : 12 €

Vodka, liqueur de cognac au café, expresso, sirop de caramel

Black or White Russian : 11€
Vodka, Khalua or Vodka, Khalua, Creme fraiche

Rossini : 14 €

Champagne, purée de fraises fraiches

Bellini : 14 €
Champagne, Purée de péche

Prix nets en euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.



COCKTAILS
CREATION

Le grenada : 12 €

Vodka Grey Goose, liqueur de grenade, citron vert, sirop de cerise

Apple smash : 14 €
Apple Jack, Bitter Oldfashioned, sauge,
menthe fraiche, sucre roux

Le Dim : 12 €

Gin, Campari, citron vert, Ginger beer

Le san thé : 12 €

Vodka, liqueur de cannelle, liqueur de thé, sucre

Le fig ’n’ goose : 13 €
Vodka Grey Goose, liqueur de mandarine,

sirop de figue, citron vert

Le sky coco : 14 €

Bourbon Woodford, créme de coco,
Jjus de pamplemousse, mandarine Napoléon

COCKTAILS
SANS ALCOOL

M: 9€

Cranberry, fraise, passion, ananas, vanille, citron

Mint berry : 9€

Jus de framboise, cramberry, citron vert, menthe fraiche

Soho : 9€

Nectar de péche, Nectar d’abricot, purée de Litchi, citron vert

Prix nets en euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.



SODAS

Schweppes Indian Tonic 25cl 480 €
Schweppes Lemon 25cl 480 €
Schweppes Agrum’ 25¢l 480 €
Pulco Citronnade 33cl 480 €
Orangina 25cl 480 €
Fanta 33cl 480 €
Fuzetea25cl 480 €
Oasis Tropical 33cl 480 €
Sprite 33cl 480 €
Coca Cola33cl 480 €
Coca Cola Zero 33cl 480 €
Diabolo 33cl 480 €
Sirop a I’eau 2,50 €
JUS DE FRUITS

Pampryl 25¢1 4,80 €

Abricot, Ananas, Fraise, Orange, ACE, Pamplemousse, Pomme, Tomate.

Les Toques Blanches du Monde 25c¢l 5,80 €

Abricot, Fruit de la passion, Cassis noir, Tomate, Framboise, Péche de vigne.

BIERES
Bieres Bouteille 33cl 580 €

Heineken / Desperados / Edelweiss / Corona

Bieres Pression 25c¢l 480 €

Heineken

BOISSONS
CHAUDES

Café expresso 2,50 €
Décaféiné, café creme 2,50 €
Double expresso 5,00 €
Double Décaféiné, Double café creme 5,00 €
Cappuccino 6,00 €
Thé, Infusion 480 €

Prix nets en euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
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